
CENONE DI CAPODANNO 2024/25

OSTRICHE 
Austern Trilogie gratiniert, natur und mit wilder Zwiebelvinaigrette 

Oyster Trilogy gratinated, plain and  with wild onion vinaigrette 

CAPESANTE SCOTTATE CON CAVIALE E SALSA ALLO CHAMPAGNE 
Gebratene Jakobsmuscheln mit Beluga Kaviar und Champagnercreme 

Fried scallops with Beluga caviar and champagne cream 

GNOCCHI AL TARTUFO BIANCO 
Handgemachte Gnocchi mit weißem Alba-Trüffel 

in Bio-Büffel-Buttercreme 
Handmade gnocchi with white Alba truffle 

in organic buffalo butter cream 

ARAGOSTA ALLO ZENZERO CON PURÉ DI SEDANO RAPA 
Languste mit Ingwer und Selleriecreme 

Lobster with ginger and celery root purée 

PANETTONE 
Handgemachter, Streng limitierter „Da Vittorio“ Panettone aus 

Norditalien mit Chantilly Creme 
Handmade, strictly limited-edition „Da Vittorio“ panettone from 

northern Italy with Chantilly cream

€ 250 
(exklusive Getränke / exclusive beverages)

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal 
If you have any questions about allergens and additives, please contact our service staff. 

.


